
BASES DEL XXXVIII CONCURSO INSULAR DE QUESOS 
ARTESANALES SAN ANTONIO DEL MONTE 2024

Primera. Objeto

1. El  XXXVIII  Concurso Insular  de  Quesos  Artesanales  de San  Antonio  del  Monte, 
tiene como objetivo distinguir los quesos elaborados en la isla de La Palma, con 
especial atención a las producciones con indicaciones de calidad.

En esta ocasión el certamen tendrá lugar, el próximo día 14 de junio, a las 18:00 
horas, en el Centro de Promoción Agraria de San Antonio del Monte.

2. Los quesos se clasifican atendiendo al siguiente criterio.

a). Según el tratamiento térmico de la leche con la que se elaboran.

- Quesos elaborados a base de leche cruda de cabra.

             b). Según el grado de maduración.

- Fresco, con y sin humo.

- Tierno, con y sin humo.

- Semicurado, con y sin humo.

- Curado, con y sin humo.

- Otros quesos independientemente de su maduración, ahumado o sin ahumar. 

(Nuestro Concurso Insular de Quesos Artesanales de San Antonio Del Monte es de leche 
cruda  de  cabra.  Se  quiere  dar  en  valor  y  tener  en  cuenta  al  resto  de  producciones  
queseras, con otro tipo de leche crudo o pasteurizada y formatos)

3. Según del animal del que proceda.

- Quesos elaborados con leche cruda de cabra.

Otros quesos independientemente de su maduración, ahumado o sin ahumar. 
(Nuestro Concurso Insular de Quesos Artesanales de San Antonio Del Monte es de leche 
cruda  de  cabra.  Se  quiere  dar  en  valor  y  tener  en  cuenta  al  resto  de  producciones  
queseras, elaboradas con otro tipo de leche crudo o pasteurizada y formatos)

4. Los quesos que pueden concursar son los siguientes:

Según su MADURACIÓN Según su peso
QUESOS < 1,5KG

Según su peso
QUESOS > 1,5KG

FRESCOS (con y sin humo) de 0 a 6 días

TIERNOS (con y sin humo) de 7 a 20 días de 7 a 38 días

SEMICURADOS (con y sin humo) de 20 a 45 días de 35 a 105 días
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CURADOS (con y sin humo) de 45 a 100 días de 105 a 180 días

MEJOR TABLA (con y sin humo)
Participaran a partir tres categorías de las maduraciones 

anteriormente mencionadas.

OTROS QUESOS Elaborado con otro tipo de leche y formato y/o maduración

Segunda. Requisitos

Podrán participar en el XXXVIII Concurso de Quesos Artesanales de San Antonio del 
Monte,  todas las personas físicas o jurídicas de la isla de La Palma que elaboren queso de  
leche cruda de cabra de cualquiera de los tipos establecidos en el  cuadro de la base 
primera,  en  instalaciones  que  dispongan  de  la  correspondiente  autorización  sanitaria 
(RGS), que se encuentren presentes en canales comerciales y que respondan a marcas 
comerciales propias.

Tercera. Presentación de la Solicitud.

1. Las solicitudes para acogerse en la convocatoria se formularán cumplimentadas en 
todos sus apartados, se presentarán en el registro del Ayuntamiento de la Villa de 
Garafía o sede electrónica https://garafia.sedelectronica.es y/o en las oficinas de la 
AEDL.

2. Los solicitantes presentarán la siguiente documentación:

- Inscripción de todas las muestras que presenten al concurso.

- Una copia del documento acreditativo de su inscripción en el Registro 
General Sanitario.

- Dos etiquetas por modalidad presentada.

- Fotocopia del DNI

3. De conformidad con lo  establecido en el  artº  14.2  de la  Ley 39/2015 de 1 de 
octubre,  del  Procedimiento  Administrativo  Común  de  las  Administraciones 
Públicas, estarán obligados a realizar la presentación electrónica de la solicitud las 
personas jurídicas, las entidades sin personalidad jurídica y quienes representen a 
un interesado que a su vez esté obligado a relacionarse electrónicamente con la 
Administración.

4. La  presentación de la  solicitud por  parte  del  interesado conlleva la  aceptación 
incondicionada de los requisitos, condiciones y obligaciones que se contienen en la 
presente convocatoria.

5. El plazo de presentación de solicitudes será hasta el día 7 de junio de 2024.

Cuarta. Requisitos y presentación de las muestras.

1. El peso de la muestra será igual o superior a un kilo y medio (1´5 kg). Para aquellas 
muestras que no lleguen a este peso, se presentarán tantas unidades enteras o 
fraccionadas como sean necesarias para llegar al mínimo exigido.
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2. Las muestras se presentarán en envases que permitan su correcta conservación y 
comercialización, permitiéndose la presentación de varias muestras en un mismo 
paquete siempre que vayan debidamente identificadas y diferenciadas.

3. Se comunicará a los participantes, mediante correo electrónico o teléfono a los 
que no dispongan del mismo, el día, hora y lugar de presentación y recogida de las 
muestras. 

Quinta. Procedimiento y desarrollo del certamen.

1.  Presentadas  las  solicitudes  de inscripción ante  el  Ayuntamiento de la Villa  de 
Garafía, se procederá a su revisión.

2. Las muestras presentadas serán revisadas y comprobada su correspondencia con 
los datos facilitados en las respectivas solicitudes de inscripción.

3. Una vez hechas las comprobaciones se procederá a la codificación de las muestras 
y a su clasificación por tipo.

4.  Las muestras admitidas a concurso se valorarán por un panel de catadores por el 
sistema denominado “cata ciega”.

5.  A los efectos de coordinar el desarrollo del certamen, velar por lo dispuesto en las  
presentes bases y determinar el fallo de los premios se constituirá un jurado.

6. Para la valoración de las muestras admitidas a concurso, el Jurado contará con un 
comité de catadores.

7. El Jurado, designado por el Ayuntamiento de la Villa de Garafía, estará compuesto 
por:

 Presidente, que será el alcalde de la Villa de Garafía o en quién éste delegue.  

 Secretario, representante del Ayuntamiento.

 Vocales:

- Representante de la Consejería de Agricultura y Pesca del Gobierno de 
Canarias.

- Representante del Exmo. Cabildo Insular de La Palma

- Representante del Consejo Regulador de Denominación de Origen de 
Queso Palmero.

- Un representante de los/as productores/as de queso artesanal (que 
no hayan presentado producto al concurso ni sus familiares directos)..

8. El Jurado podrá constituirse y actuar válidamente cuando se encuentren presentes 
al  menos  tres  de  sus  miembros,  precisándose,  en  todo  caso,  la  presencia  del 
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Presidente y el Secretario. 

9.  Para lo no previsto en la presente Resolución, será el jurado quien tome cualquier 
decisión por unanimidad.

Sexta. Premios y distinciones.

En el " XXXVIII Concurso de Quesos Artesanales de San Antonio del Monte 2024" se 
otorgarán premios y distinciones.

a) PREMIOS: Se otorgarán los siguientes premios por cada grupo constituido.

MODALIDAD PREMIO METÁLICO
1º premio FRESCO
2º premio FRESCO
3º premio FRESCO

MEDALLA DE ORO (1000ud.)
MEDALLA DE PLATA (1000ud.)
MEDALLA DE BRONCE (1000ud.)

45 €
40 €
30 €

1º premio TIERNO MEDALLA DE ORO (1000ud.) 45 €
2º premio TIERNO MEDALLA DE PLATA (1000ud.) 40 €
3º premio TIERNO MEDALLA DE BRONCE (1000ud.) 30 €

1º premio SEMICURADO MEDALLA DE ORO (1000ud.) 65 €
2º premio SEMICURADO MEDALLA DE PLATA (1000ud.) 60 €
3º premio SEMICURADO MEDALLA DE BRONCE (1000ud.) 50 €

1º premio CURADO MEDALLA DE ORO (1000ud.) 65 €
2º premio CURADO MEDALLA DE PLATA (1000ud.) 60 €
3º premio CURADO MEDALLA DE BRONCE (1000ud.) 50 €

Premio a la mejor tabla de quesos 1º premio y único 45 €

Otros quesos San Antonio 2024 1º premio y único 45 €

Además,  se  establecerán  las  cuantías  por  asistencia  según  se  detalla  a 
continuación: 

QUESO FRESCO y TIERNO   - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 15     €/unidad
QUESO SEMICURADO Y CURADO  - - - - - - - - - - - - - - - 26     €/unidad
OTROS QUESOS FRESCO y TIERNO  - - - - - - - - - - - - - - 15  €/unidad 
OTROS SEMICURADO Y CURADO  - - - - - - - - - - - - - - - 26     €/unidad

Séptima - Designación de los ganadores. 
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Una vez finalizada la  cata  y  obtenidas  las  calificaciones  por  el  panel  de 
catadores, compete al Jurado identificar las muestras y designar a los ganadores 
del certamen.

Si al hallar las calificaciones, alguna de las muestras que obtuviesen premio 
tuviese igual puntuación dentro de la misma categoría, los catadores tendrán que 
realizar una nueva cata,  solo entre las muestras igualadas a puntos,  y volver a 
valorarlas.

 No serán galardonadas las producciones cuyo etiquetado y/o envasado, 
presentación e imagen no se ajuste a lo establecido en estas bases. 

Octava - Fallo del concurso y entrega de premios. 

1. El  resultado del  concurso se  hará público una vez hechas  las  verificaciones 
pertinentes.

2. La entrega de trofeos se realizará en el trascurso del desfile de ganado, el día 
15  de Junio a partir de las 17:00 horas.

3. Los  galardonados  con  el  1º  premio,  podrán  hacer  uso  de  una  etiqueta 
acreditativa del premio obtenido, que podrán colocar sobre los productos del 
mismo tipo, hasta la celebración de la siguiente edición del concurso o “en su 
defecto” hasta el siguiente año natural.

En la Villa de Garafía a 9 de mayo de 2024.

FIRMADO ELECTRÓNICAMENTE
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